Tapas Especiales

GAZPACHO DE CEREZAS
Kirschen | Basilikum

MOZZARELLA DE TOMATE
Datterini Tomaten | Basilikum

CEVICHE
Tagesfisch | Gurken | Limette

PAN DE COCA CARNE
Spanisches Fladenbrot | Cecina de Leon
Créme Fraiche | Schnittlauch

PAN DE COCA DE VERDURAS
Spanisches Fladenbrot | Aubergine
Peperoni | Créme Fraiche | Basilikum

Tapas Vegetales

PAN CON TOMATE
Focaccia | Tomaten | Olivendl

PAN FOCACCIA AL AJILLO
Knoblauch-Focaccia

OLIVAS
Eingelegte Oliven

BABA GANOUSH
Aubergine | Sesam

HUMMUS FRESCO
Basilikum

PIMIENTOS DE PADRON
Griine Peperoni

TORTILLA ESPANOLA
Kartoffel-Omelette

PATATAS BRAVAS
Frittierte Kartoffeln | pikantes Ol
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Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und

Intoleranzen auslésen kénnen, informieren dich

unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
HERKUNFTSDEKLARATION

Rindfleisch: Schweiz

Schwein: Spanien

Fisch: Spanien | Vietnam | Frankreich
Preise in CHF, inklusiv MwSt

Tapas de Carne

TATAR DE SOLOMILLO DE TERNERA
Rindstatar

PINCHO DE SOBRASADA
Focaccia | Sobrasada Mallorca

ALBONDIGAS DE CARNE
Rindsballchen | Tomatensauce

CHORIZO AL HORNO
Paprikawurst | Fladenbrot | Joghurt

CROQUETAS DE JAMON

Kroketten | Rohschinken | Idiazabal Kase

12

14

15

17

17

ENTRECOTE DE TERNERA “CAFE DE PARIS”

Entrecote 120gr “Café de Paris”

Tapas de Mar

GAMBAS AL AJILLO
Crevetten | Knoblauchdl

PULPO AL HORNO
Oktopus | Tomaten | Basilikum Ajoli

MEJILLONES
Eingelegte Miesmuscheln

BOQUERONES EN ACEITE
Eingelegte Jahrgangs-Sardinen

Market Klassik

WINZERPLATTE
Rohschinken, Salami, Kase, Oliven

KASEPLATTE
von Familien-Kaserei Jumi, Feigensenf

Tapas Menu

Menii IBIZA
9 Variationen fur 4 Personen

Menii MALLORCA
7 Variationen flir 3 Personen

Menii MENORCA
5 Variationen fiir 2 Personen
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Schaumwein 10¢!

CUVEE CHARDONNAY / PINOT NERO
Franciacorta La Fiorita, Brut DOCG, IT 14
Frische Perlage, Elegant, langer Abgang

GLERA

Prosecco Superiore Extra Brut
DOCG, Col di Rocca, IT 9
Geschmeidig, erfrischend, Klassiker

Weisswein

CUVEE CHARDONNAY / SAUVIGNON BLANC
22’ L’Altro, Pio Cesare, Langhe DOC, IT 11
Vanille, Mineralitat, intensiv

TURBIANA

23’ Lugana, Tenuta Carbore DOCG, IT 10
Fruchtig, Mandeln, harmonisch

FERNAO PIRES

22’ Terracos do Tejo Branco,

Casal da Coelheira, Tejo, POR 7
Animierend, Apfel, pikante frische

Roséwein

CUVEE CINSAULT / GRENACHE
22’ Préférences, Mapliers, Provence, FR 10
Rotbeerig, wiirzig, power

CUVEE GARNACHA / VIURA

22’ Karman,

Bod. de Gomez Cruzado, Rioja DOCa, ES 8
Rotbeerig, wiirzig, intensiv

SYRAH
23’ Rosamati, Le Pupille, Toscana IGT 11
Cassis, Pfirsich, kraftvoll

Preise in CHF, inklusiv MwSt

Rotwein 10¢l

CUVEE ARAGONES / CASTELAO / SYRAH
20’ Terracos do Tejo Tinto,

Casal da Coelheira, Tejo, POR 7
Waldfriichte, wirzig, easy drinking

CUVEE SANGIOVESE / ALICANTE /
CILIEGIOLO
21’ Morellino di Scansano,

Fattoria Le Pupille, Toscana, IT 8
Kirschen, Brombeeren, wiirzig, vollmundig

CUVEE GARNACHA / TEMPRANILLO /
GRACIANO

21’ Alma de Marciana,

La Marciana, Rioja DOCa, ES 12
Rotbeerig, Pflaumen, geschmeidig

MALBEC

18’ Carrascal,

Bodega Weinert, Mendoza, ARG 9
Pflaumen, schwarze Kirschen, Zedernholz

PINOT NOIR

22’ Malanser Classic,

Wegelin, Graubiinden AOC, CH 14
Rote Kirschen, Mandeln, ausgewogen

TEMPRANILLO

19’ Taneo Crianza,

Pagos de Matanegro, Ribera d Duero, ES 11
Schwarze Kirschen, reife Zwetschgen, kompakt



